


fino a diventare vino, pol completa.

T

1 Legq il percorso dell'uva

4 fermentazione

6 imbottigliamento Bl
La raccolta dell'uva nella vigna si chiama W@ ho MMm..a
Durante la p zﬂ.l.atx.lka,. ... |'UvVa viene schiacciata, poi

altraverso la diraspatura vengono tolti | ra‘. % | it
I"succo” oftenuto si chiama ¥N@ <t Q

Il mosto viene lasciato a fermentare, cioé a “bollire” per Il tempo

necessario, poi con la filtrazione si tolgono le particelle rimaste.
II'vino, finalmente pronto, puo essere c....'.’l) bQH‘/J""’t )
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